2011－2012学年春学期

研 究 生 课  程  表

旅游烹饪（食品科学与工程）  学院   食品科学、农产品  专业

	课程名称
	学时
	任课教师
	上课时间
	上课地点
	备 注

	
	
	
	星期
	节次
	
	

	自然辩证法
（理七班）
	
	
	一
	8--9
	扬子津校区
文津楼109
	

	仪器分析
	
	
	四
	3--5
	瘦西湖校区
新化馆S109
	

	高级食品微生物学
	40
	于海
	四
	6--9
	待定
	3-12周

	食品试验设计与统计分析
	32
	方维明
	五
	1--3
	文津楼S207
	2-12周

	粮油加工原理与技术
	32
	顾林
	五
	6--8
	文津楼S212
	2-12周

	畜产品加工新技术
	32
	顾瑞霞
	二
	6--8
	文津楼S310
	2-12周

	果蔬采后生理与分子生物学
	32
	金昌海
	二
	3--4
	文津楼S208
	3-18周

	农产品检测新技术
	32
	钱建亚
	三
	1--4
	教室自定
	2-9周


